Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentralbarentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT HARCOURT
Tél : 02.35.91.21.39 fax : 02.35.91.21.56
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SEMAINE DU Ter AU 7 MAI 2023

3-mai : ‘ 4-mai 5-mai

1-mai e /  2-mai

>

4).- Pommes de terre T .
R Macédoine mayonnaise

~

77 vinaigrette
Couscous aux boulettes
_ﬁﬁ_ d'agneau Poisson pané
- (plat complet)

Cordon bleu de voldille

~ Pommes vapeur

Haricots verts

Camembert
Coupelle pomme Tartelette pomme cannelle
Yaourt aromatisé
*Nouveuuté ‘M/ Plat végétarlen ey Snd 3 muntuivie 3 Cdnaks du 0 senh 204} preinhif g I ; Boiaites op pod
;)'&!/ viande bovine d'origine frangalse 2= les prodults locaux Les produits blologiques * Plat contenant du porc ,@ Culsiné sur place

F-74-5 grille choix scol 4J MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Cenfrale Newrest Isidore
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ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

NOM DU CLIENT

HARCOURT

SEMAINE DU 8 AU 14 MAI 2023

Syl lI

acRCREDN \
W ,‘J i ﬂ i .
S 10-mai 11-mai

9-mai

12-mai

Crépe au fromage
(entrée)

Paupiette de veau
(o} sauce tomate

Jambon blanc*

Saucisse de Francfort*,
local ()

@ Lentilles cuisinées
(- (Ferme du Coudroy)

[

Boulgour

—
(]

Petit suisse aromatisé

Coulommiers

Fruit

Mousse au chocolat

Tranche de quatre quarts

* Nouveauté W\‘ﬁ‘/’j Plat végétarlen
Ay

{J&/ viande bovine d'origine francalse

F-74-5 grille choix scol 4J

Les prodults locaux

Les prodults biologiques

* plat contenant du porc

,_@:: Culsiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Cenirale Newrest Isidore
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ccentral. barentin@newrest-isidore.eu
Tél:02.35.91.21.39 fax:02.35.91.21.56

reraaston

NOM DU CLIENT

HARCOURT

VIARD |

2% / 16-mai

SEMAINE DU 15 AU 21 MAI 2023

ACR ,_v;;{;;\ﬂ‘ "J
MER! < 17-mai

18-mai 19-mai

Carottes répées

1o}

Tomate vinaigrette

Gratin de chou-fleur
_ﬁfL au jambon*
——[plat complet)

Cordon bleu de voldille

Haricots beurre a la
tomate

Yaourt aromatisé

Flan nappé caramel

* Nouveauté W/J

ﬁ? viande bovine d'origine frangalse

Plat végétarlen

F-74-5 grille choix scol 4J

Les prodults locaux

Les prodults blologiques

* plat contenant du porc

_@_ Culsiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore

N=WIrESt ) ccentral barentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT
fetdore N\ e/ 761102.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

Menus da nous retourner avant le 6 avril 2023
SEMAINE DU 22 AU 28 MAI 2023
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m 22-mai a— 23-mai b MERLT _!-_,,.,-/ 24-mai MEXICO 25-mai ‘ 26-mai
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Pasteque
Saucisson & I'ail*
Ré6ti de porc froid, local*
7%
Saucisse fumée*
Poisson pané
5 P
77 Pommes vapeur Haricots verts Riz Torti
Petit moulé qil et fines
herbes
ﬁ. Yaourt abricot de la Ferme
= Entremets vanille ?}"}” du Coudroy
Madeleine Mousse au chocolat
*Nouveauié W Plat végétarlen Ll v s uerfadie S oS gu g i : e ORI e
5@ viande bovine d'origine francalse Les prodults locaux : Les produits blologiques * Plat contenant du pore _@_ Culsiné sur place

F-74-5 grille choix scol 4J MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore
ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
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NOM DU CLIENT

SEMAINE DU 29 MAI AU 4 JUIN

29-mai o 30-mai 31-mai 1-juin 2-juin
p— Melon
P&té de foie*
2= Emincé de volaille volaille * hipolatas locales*
au paprika :
Accras de morue
Semoule 50
_ﬂMélunge oriental 50 Blé Pommes vapeur
=0 Neufchatel
7 _au lait cru AOP
Fromage blanc sucré de la
_Ferme de la Chapelle
;r’, Brestot
Yaourt aromatisé Fruit

* Nouveauté

Ly

\zjig/ viande bovine d'origine frangaise

\Y/J : Plat végétarien

F-74-5 grille choix scol 4J

Les prodults locaux

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

@ Culsiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




